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ROSS NEWSLETTER

Deze 2leaflevering staat voor een deel in het teken van Kerstmis en Nieuw jaar.
Naast het internationaal Clan-nieuws aandacht voor een puur Nederlandse familie
en het daarin voorkomende speciale beroep van houtzager.
Op pagina 4'iets over een Clan-bijeenkomst in het Nationaal Te:-.1ielMuseum te
Tilburg.

Veel plezier.

International Clan news:
* Op 22 oktobert jl. is te Thornbull, Toronto, Canada, op 93-jarige leeftijd
overleden Dr. John Robert Ross. Hij is bij vele clangenoten bekend als de
schrijver (in samenwerking mer Sheriff Charles Campbell Ross, de vader nn
onze Chief Davis Ross of Ross) van "The Great Clan Ross", uitgegeven in 1968.
Tot het moment nn zijn overlijden was hij Ere-voorzitter van de Clan Ross
Association in Canada, en steeds actief in het clan-gebeuren.

* De volgende Algemene Vergadering van de Clan Association in Nieuw Zeeland
zal gehouden worden op 20 mei 1995 in Christchurch.

* In Nieuw Zeeland tracht men op dit ogenblik ook alle "Sept" -clansmen in de
Association te betrekken.

* De volgende jaarvergadering van de Clan Association in de USA. \vordt
gehouden in het weekend van 13 mei 1995 inCarrolton.

* De U.S.A.-Clan-Association organiseert van 19 tot 27 augustus 1995 een
Schotland-reis. Mocht iemand daarvoor belangstelling hebben. dan kunnen wij u
in contact brengen met de organisatoren.

* Het boek "The Great Clan Ross", naar men zegt het enige betrouwbare boek

over de geschiedenis van de Clan en haar Chiefs is dit jaar opnieuw uitgegeven
door de Clan-Association in de U.S.A. De prijs bedraagt $ 24.94 (exclusief
verzendkosten). Belangstellenden kunnen zich wenden tot Clan Ross Heritage
Foundation, p/a Natalie Ross, P.D.-box 8224, Charlottesville, VA 22906, USA.
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SCHOTS BROOD.
Betty Ross uit Laren zond ons enige tijd geleden een anikeItje over
Schiedam.

In het artikeltje wordt gewag gemaakt van het feit dat al in 1650
een zekere James Green, een Schot, zich bezig hield met het
maken van pijpen. Mogelijk zijn zijn afstammelingen er de oorzaak
van geweest dat in Schiedam lange tijd "Schots brood" als een echt
Schiedams produkt werd verkocht.

Kennelijk is het recept wat in de vergetelheid geraakt, want bij de
opening van de gerestaureerde korenmolen "de Palmboom" is door
een drietal Schiedamse bakkers besloten het product opnieuw te
gaan bakken, nu met bloem van de gerestaureerde molen.

Hoe men in Schiedam aan het recept gekomen is, is wat
onduidelijk. Verondersteld wordt dat het recept gelijk is aan, of
zeer veel lijkt op het bekende "Short-bread".
Aangezien wij ervan uit gaan dat niet iedereen zomaar even naar
Schiedam gaat om Schots brood te kopen volgt hieronder het
recept van:

SCOTTISH SHORT-BREAD.
Short-bread werd oorspronkelijk gemaakt van fijne havermout.
Tegenwoordig wordt echter patentbloem gebruikt In Schotland is
short-bread te vinden in allerlei vormen en diktes, afhankelijk van
het gebied waarin het gemaakt wordt. Het is traditie om het te eten
met Kerstmis of met Oud en Nieuw.

Ingrediënten:
100 gram bloem,
50 gram zelfrijzend bakmeel,
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100 gram kristalsuiker,
100 gram boter (of margarine),
naar smaak: een snufje zout,
extra kristal suiker om te bestrooien.

* Mix de boter en suiker tot het een zacht en romig geheel is.
* Zeef de bloem, het zelfrijzend bakmeel en het zout en voeg dat toe
aan het boter-mengsel.
* Kneed het deeg totdat het een mooi samenhangend geheel is (in een
mengkom of op een met bloem bestoven werkplank).
* Verdeel het deeg over een ingevet bakblik of op een bakplaat met
vetvrij bakpapier. De normale dikte voor short-bread is ongeveer 2
cm.

* Prik met een vork gaatjes in het deeg (we laten het aan uw fantasie
over in welke vorm) en bak het short-bread in ca 25 minuten gaar in
een voorverwarmde oven (190°C/gasstand 5).
* Haal het short-bread uit de oven als het gaar is en snijd het in
vingers. Laat het vervolgens op de plaat of in het blik afkoelen.
* Strooi de suiker er over als het geheel is afgekoeld en serveer het bij
koffie of thee.

Sllv1PEL OM TE MAKE~ EN LEUK VOOR DE FEESTDAGEN.
EET SMAKELIJK !!!!

R 05S- Biieenkomst
Het Nederlands Te:-..1ielmuseum te Tilburg organiseert in het Voorjaar 1995.
mede in verband met 50 jaar bevrijding .een speciale tentoonstelling over de
Schotse kleding.
Op het in werking zijnde weefgetoU\v wordt tijdens de tentoonstelling de Ross
tartan gemaakt.
De Directeur van het Museum. Fred van Oss, echtgenoot van een clangenote
hvam in verband hiemlee op het idee de Rossen uit te nodigen voor een
speciale Ross-dag. Deze wordt gehouden op zaterdag 20 mei 1995.
Wilt u deze dag reeds nu in uw agenda noteren? Nadere bijzonderheden en het
programma volgen in de volgende Ne\vsletter.
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GENEALOGIE. Waarschuwing !!!
In allerlei genealogische publicaties, zoals in Mededelingen van het
Centraal Bureau voor Genealogie en in Gens Nostra van de
Nederlandse Genealogische Vereniging worden de laatste tijd
waarschuwingen gepubliceerd tegen uitgaven die per post worden
aangeboden.
Diverse boekhandels en uitgevers bieden boeken aan die gegevens
over uw familie zouden bevatten, hier en daar zelfs compleet met
familiewapens.

Graag willen we deze waarschuwing aan u doorgeven. Al het
gebodene heeft niets te maken met resultaten van genealogisch
onderzoek.

Gebleken is dat zij gebruik maken van computergegevens van de
Internationale Genealogische Index van de Kerk van Jezus Christus
van de Heiligen der Laatste Dagen (Mormonen). In sommige gevallen
klopten die gegevens wel maar in andere gevallen is met behulp van
een tekstverwerker een bepaalde familienaam eenvoudigweg
vervangen door een andere.

Het zal dan ook duidelijk zijn dat het geleverde materiaal absoluut
onbruikbaar is.

Het gaat o.m. om genealogische/heraldische aanbiedingen van
Louter's Antiquariaat/Boekhandel uit Rotterdam en om heraldische
aanbiedingen van een bedrijfje uit Maastricht dat opereert onder de
naam "All Genea".
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Bekende leden van Clan Ross
In het kader van deze rubriek nu eens een Nederlandse familie.

Aanleiding daarvoor is een oproep enige tijd geleden ons iets te laten
weten over bijzondere beroepen die in uw familie voorkomen. Frans
van Gorkum uit Doetinchem reageerde daarop met een aantal
krantenartikelen o.a. uit het Oost-Gelders Vizier en De Gelderlander.

In twee verschillende artikelen ging het over houtzagers. Als "niet
bekende" in zo'n familie denk je dat het om hetzelfde bedrijf gaat. Ga
je de zaak echter bestuderen dan blijkt dat geenszins het geval te zijn.
Het gaat om twee verschillende bedrijven in twee verschillende
plaatsen. Beide bedrijven zijn echter wel in bezit van leden van één
familie nJ de familie Ross uit Zevenaar en omstreken.

Het 'plankenzagersvak' begint bij Antonius en Bernardus Ross,
achterkleinkinderen van de oudst bekende voorvader van de familie:

Bernardus Ross. Bernardus Gr) ging in Oud-Zevenaar wonen waar hij
aan de Babberichseweg het nog steeds in bedrijf zijnde
HoutzagersbedrijfRoss stichtte. (daarover later meer).
Antonius trok naar het Kloosterpad in Babberich en zette daar
eveneens een houtzagerij op.Na zijn overlijden in 1874 zetten zijn
weduwe, Johanna Ross-Willemse het bedrijf voort. Zoon Arnoldus
kocht begin deze eeuw aan het Kloosterpad een stuk bouwland,
waarop hij een houtzaagmolen stichtte. In 1920 verenigden zijn 4 zo
nen zich tot een maatschap en zetten gezamenlijk het bedrijf voort. In
1935, als de crisis overal slachtoffers maakt is het gedaan met de
maatschap. Men moet het bedrijf verkopen. Het kwam in handen van
de Boerenleenbank. In 1937 kocht één van de broers, Toon, het

bedrijf terug en zette het werk van zijn grootvader en vader voort.
Twee jaar later ging het bedrijf over in handen van zijn zoon Nol
Ross, een bekende in Babberich. Hij was o.m. voorzitter van het
Schuttersgilde Sint Jan. Nol Ross overleed in 1980 en sedert dien
bestiert Henk Ross de "Houtzagerij en timmerfabriek Sint Joseph".
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De houtzagerij verzaagt het hout op een unieke manier. Men
maakt zelf de energie om de bandzaag in bedrijf te houden. De
levensgrote dynamo uit 1904 levert stroom voor de 60 jaar oude

. bandzaag, een echte Kirchner uit Leipzig. De dynamo vormt het
overgebleven bewijs dat de houtzagers Ross vroeger het hout
verzaagden met behulp van een stoommachine.
Uiteraard wordt nu de dynamo niet meer gevoed door een
stoommachine, maar door een Deutz Diesel-motor, ooit gebouwd
door de Staatsspoorwegen "Qua energievoorziening zijn we dus
self-supportiIlg. Onze zagerij heeft altijd op eigen kracht gedraaid.
Dat hoop ik nog lang te kunnen volhouden", aldus Henk Ross.

Henk beseft dat hij met zijn handel en wandel een meer dan
honderd-jarige familietraditie in ere houdt. Toch is het in stand
houden van deze traditie niet de reden geweest waaarom hij het
bedrijf in 1980 voortzette.
Hij werd opgeleid in de electro-techniek. Het lag dus, wat dat
betreft, niet vast dat hij het houtzagersvak moest instappen. Hij
deed het omdat het vak zijn grootste liefhebberij was. Hij was van

kindsaf-aan grootgebracht met hout. Prachtig vond hij het vroeger
als hij zijn vader uit een grote, zware boom kaarsrechte planken
zag zagen.
Ook herinnert Henk zich de verhalen van vroeger. Zo had iedere
broer in de maatschap die in 1920 de zagerij exploiteerde een taak.
Hend Ross was de voerman. Hij moest zorgen dat het paard het .
hout aanvoerde. Paard en voerman waren in dit geval bijna één. Op
een dag moest Hend vanwege griep het bed houden. Dus wilde een
van de andere broers met het paard er op uit. Het beest was echter
met geen man en macht vooruit te branden. Ten lange leste werd
Hend uit bed gehaald. Toen het paard de voerman zag, stoof het
op hem af. Over herkenning gesproken.

Tot zover het verhaal over de houtzagerij St. Joseph.
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Restaurent

de Menthenberg
hèt farnilierestaurant

bij uitstek.

Sch,=lmseweg la
óSI6PAARJ\HÜ!
Telefoon 085-4.2.2:73

Fax 085·428114 .

Tot de Ross-Restaurants behoren o.m.

Restaurant De Menthenberg (zie boven)

Gelegen in het mooiste stukje groen VallArnhem, aan de route
Burger' s Zool Openluchtmuseum.

Restaurant "De Oude Grens", aan de grensovergang
Babberich-Elten.

FAMll..IEBERlCHTEN:
Geen OJl2:aven ontvan2:cn

8


